04/03/2019 AU 08/03/2019
P am
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Haricots verts tomates cerise thon et césame Pizza royale
Batavia porvrons chorizo et mais Teuilleté au fromage
salade verte Salade verte
. . . < )
“, ‘5‘7’, Sauté de dinde aux olives f}?‘ i Bolognaise
o Semoule Spaghetti
Fricassée de légumes Poélée méridionale
Abondance Fourme d!Ambert
Yaourt nature Yaourt nature
- o - . A
CocRtail de fruits Pomme BIO
Litchis au sirop R Poire chocolat
fruit de saison Fruit de saison

E 7

Duo de concombres et carottes Ceeurs de palmier romaine bleu et avocat
Mdche et roquette a la paysane Betteraves aux pommes et noix,
salade verte Salade verte
Tortellini au reblochon Saucisse de Toulouse

Purée de pommes de terre
Haricots verts persillés Brocolis au beurre
Brie au lait cru Tomme de Savoie
Petit suisse Yaourt nature
Ananas frais Gaufre de Bruxelles
Oreillon de péche au sirop Crépe au sucre
Fruit de saison Sfruit de saison

I Z VENDREDI

Crozets jambon de pays abondance
Pité en croute
salade verte

Filet de lieu sauce pécheur

Riz pilaf
Gratin de potimarron

gastronomie collective

(Camembert

oute ('équipe de mille et un tepas vous
Yaourt nature Je wr P

souhaite un bon appétit
Creme dessert vanille
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L}jﬁigl;eczgzgglt | Pourt un xepas équilibré, choisissez de préférence les plats qui I
| appataissent en ouge. i
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issude PRODUIT VOLAILLE ORIGINE
POISSON PRODUIT DE
Fagriculture CUISINE PARN(  BOEUF ORIGINE LOcAL FRANCE

BIO SOINS FRANCE FRAIS SAISON



