GPS" Menu du 23au AU 27 juin 2025
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Carottes rapées

Melon Concombre ciboulette Salade a la Grecque Taboulé Céleri rémoulade
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Carré frais Camembert R Vache qui rit
fruitiere des Bornes
\
Les 2 vaches vanille bio - Mousse en follie Compote de fruits Bio A
DL Creme dessert chocolat Fraises aux sucre Mille feuille Banane chocolat
fruits fruits fruits fruits fruits
Viande Volaille Porc

Francaise francaise Francais
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Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en raison de circonstances techniques, logistiques ou d'approvisionnement.



